
 

Pescheria 
Vorspeisen 

AUSTERN Gillardeau (Nr. 2) ... 16.50 (3 St.) / 33.00 (6 St.) / 66.00 (12 St.) 
AUSTERN Gillardeau (Nr. 4) ... 15.00 (3 St.) / 30.00 (6 St.) / 60.00 (12 St.) 

AUSTERN Special Ancelin (Nr. 3) ... 13.50 (3 St.) / 27.00 (6 St.) / 54.00 (12 St.) 
AUSTERN L'Etoile (Nr. 2) … 18.00 (3 St.) / 36.00 (6 St.) / 72.00 (12 St.) 

 
AMAL`S TUNA TATAKI in Soja und Sesam auf Salmorejo ... 29,50 

 
CRUDO VARIATION Thunfisch, Label Rouge Lachs und Jakobsmuschel mit Kapern Vinaigrette ... 28.90 

 
GAMBAS PIRI PIRI argentinische Wildfanggarnelen mit Olivenöl, Chili, Knoblauch und Zitrone ... 24.90 

 
THUNFISCHTATAR alle Capoline ... 24.90 

 
TRIS DI TATAR Thunfisch, Label Rouge Lachs und Avocado ... 26.90 

 
MARINIERTER SPARGELSALAT mit Portulak, Oliven und Grana Padano … 18.90 

 
CALAMARI SAO JACINTO Baby Calamari mit Weißwein, Knoblauch, Chili und Koriander ... 23.90 

 
CALAMARI FRITTI mit hausgemachter Aioli ... 21.90 

 
MIESMUSCHELN "MATROSENART" in Tomatensugo mit Kräutern … 18.90 (als Vorspeise) / 28.90 (als Hauptgericht) 

 
OKTOPUS-CARPACCIO mit Citronette und Ajada Emulsionada ... 28.50 

 
AQUACHILE VON DER JACOBSMUSCHEL mit Avocado, Gurke, Koriander, Schalotten, Limone, Sellerie (picant) … 27.90 

 
PROVENZALISCHE FISCHSUPPE mit Sauce Rouille ... 19.50 

 
PESCHERIA`S FISCHVORSPEISENTELLER mit frischestem Fisch, Schalen- und Krustentieren ... 55.00 (2 Personen) / 99.00 (4 Personen) 

 

Pasta / Risotto 
RISOTTO MARE mit frischen Meeresfrüchten ... 29.90 

 
PACCHERI „BELLA NAPOLI“ mit kleinem Knurrhahn & Miesmuscheln in würzigem Kräuter-Tomatensugo ... 26.90 

 
BUSIATE SICILIANA mit Schwertfisch, Scampi und Pistazien … 28.90 

 

Fisch 
Nach Tagesangebot aus der Vitrine vom Lavasteingrill, provenzalisch oder in Salzkruste (auf Anfrage)  

(Aufpreis von 9.50 bei Fischen ab 800g) 
 

Beilagen und Saucen 
Mediterranes Gemüse, Rosmarinkartoffeln, Patata Fritte, gemischter Salat … 5.50 (jeweils) 

 
Sauce Rouille, Aioli, Salmoriglio … 2.50 (jeweils) 

 

Fleisch 
IRISCHES ENTRECOTE (300g) vom Lavasteingrill, mit Café de Paris … 35,00 

 
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie unser Fachpersonal an, die Ihnen gerne weiterhelfen 



 

Pescheria 
Starters 

GILLARDEAUX OYSTER (Nr. 2) ... 16.50 (3 pc.) / 33.00 (6 pc.) / 66.00 (12 pc.) 
GILLARDEAUX OYSTER (Nr. 4) ... 15.00 (3 pc.) /30.00 (6 pc.) / 60.00 (12 pc.) 

SEPCIAL ANCELIN OYSTER (Nr. 3) ... 13.50 (3 pc.) / 27.00 (6 pc.) / 54.00 (12 pc.) 
L'ETOILE OYSTER (Nr. 2) … 18.00 (3 pc) / 36.00 (6 pc.) / 72.00 (12 pc.) 

 

AMAL`S TUNA TATAKI in soja and sesam on Salmorejo ... 29,50 
 

CRUDO VARIATION tuna, label rouge salmon and scallop with hijack vinaigrette … 28.90 
 

GAMBAS PIRI PIRI saltwater prawns with olive oil, chili and garlic ... 24.90 
 

TUNA TARTAR alla capoline ... 24.90 
 

ASSORTED TARTAR tuna, salmon and avocado ... 26.90 
 

MARINATED ASPARAGUS SALAD with purslane, olive and Grana Padano … 18.90 
 

CALAMARI SAO JACINTO with white wine, garlic, chili and cilantro ... 23.90 
 

CALAMARI FRITTI fried calamari with aioli ... 21.90 
 

MUSSELS "SAILOR STYLE" with tomatoes and fresh herbs … 18.90 (starter) / 28.90 (main course) 
 

AQUACHILE OF THE SCALLOP with avocado, coriander, shallots, lime, celery … 27.90 
  

OKTOPUS-CARPACCIO with Citronette and Ajada Emulsionada ... 28.50 
 

FISH SOUP ALLA PROVENCAL with rouille ... 19.50 
 

PESCHERIA STARTER PLATTER assorted fish, seafood, mussels ... 55.00 (for 2 persons) / 99.00 (for 4 persons) 
 

PASTA / RISOTTO 
RISOTTO MARE with fresh mixed seafood ... 29.90 

 
PACCHERI "BELLA NAPOLI" with small gurnard and mussels in spicy tomato sauce ... 26.90 

 
BUSIATE SICILIANA with swordfish, prawns and pistacchio … 27.90 

 

FISH 
Daily specials from the showcase grilled, provence style or saltcoated  

(9.50 additional charge for fish over 800g) 
 

Side Dishes 
Vegetables, potatoes, french fries, mixed saladevery … 5.50 (each) 

 
Dips 

Rouille, Aioli, Salmoriglio … 2.50 (each) 
 

MEAT 
IRISH ENTRECOTE (300g) from the lava stone grill, with Café de Paris … 35,00 

 
 

If you have any questions about allergens and additives, please speak to our staff, who will be happy to assist you. 


